Sorimmm,
ale Frass 2019

am Sonntag, 24. November 2019 um 17.30 im Delphin

Vorankiindigung zur Bale-Zyt. Liebe Bale-Fans; bald gibt's wieder ganze Bale und
verschiedene Bale Kreationen aus unserer Fischkiiche zu genieB3en. Nicht verpassen!

Men

Trutmann's Dreierlei gerauchter Balefilet
aus hauseigener Raucherei
mit Meerrettichschaum und kleinem Salatbouquet
al «F «
Zwiebel-Knoblauchsuppe
mit Balchenstreifen
al «F «

Balchenfilet gebraten ,Forestiere” mit
verschiedenen Pilzen aus einheimischen Waldern
und frischen Krauter
Salzkartoffeln
@l @«

Pochierte Balchenzopfli
auf Quinoa-Gemiisebeet
an Weissweinsauce mit frischem Dill
al «F «

Zum Abschluss fiir Kenner und Hungrige:
Ganze Bale gebacken

Menupreis exklusive Getranke Fr. 58.50
Alli Friinde mitbringe

Wir freuen uns auf eure Anmeldung, am besten sofort oder bis spatestens
am Sonntag, 17. November 2019 (Montag Ruhetag)

Wir sind dabei. Anzahl Personen:_

Sitzen gerne zusammen am Tisch mit
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