
Grosse Karte von 11.30 bis 13.45 Uhr und von 18.00 bis 21.00Uhr 

 Letzte Bestellung um 20.15 Uhr 
 

 

 

         

                                                 

Kalte Vorspeisen und Salate 
 

Kleiner Saison Salat  10 

Croutons / Granatapfelkerne / französischem Hausdressing 

Kleiner gemischter Salat  12 

Parmesan Chips / Ei / französischem Hausdressing 

Vorspeisen Rauchfischteller „Delphin“  18 
verschiedene geräucherte Fischsorten aus hauseigener Räucherei  
Meerrettichschaum / Honig-Dill-Senfsauce  

Nüsslisalat / Ei / französischem Hausdressing   14 

Nüsslisalat „Grossmutterart“ / gebratenen Speckstreifen  16 

Croutons / Champignons 

 

Warme Vorspeisen 
 

Miesmuscheln gratiniert mit Basilikum-Knoblauch Butter  16 

Weisswein Risotto mit frischen Pilzen aus heimischen Wäldern 18 

Parmesanchips / Belper Knolle 

  

 

Suppen 
 

Hausgemachte klare Ochsenschwanzsuppe  14 

Kürbiscremesuppe / Kürbiskernen / Kürbiskernöl   13 

 



Grosse Karte von 11.30 bis 13.45 Uhr und von 18.00 bis 21.00Uhr 

 Letzte Bestellung um 20.15 Uhr 
 

 

 

Aus unserer Fischküche 

Bale-Zyt 

aus dem Hallwilersee 
 

 

Bale, Balchen(Felchen) – Féra 

 

Balefilets gebacken à discrétion Ganze oder Filets  37 

Frittiert / Sauce Remoulade / Salzkartoffeln 

Balefilets À-la-meunière / in Butter gebraten  39 

Salzkartoffeln 

Balefilets „Ernesto“ 42 

in Butter gebraten / Pilze aus der Region / Kräuterbutter überbacken 

Salzkartoffeln 

Balefilets pochiert „Yakinori“ 42 

Currysauce / Gemüsestreifen / Basmatireis 

Balefilets gebraten „Saltimbocca“ 42 

Rohschinken / Salbei / Ratatouille / Rosmarinkartoffeln 

Balefilets pochiert „Florentine“ 42 

Weissweinsauce / Blattspinat / Nudeln 

 

 

Egli – Filet de perche 

Eglifilets gebacken 42 

Frittiert / Sauce Remoulade  

Salzkartoffeln 

 

 



Grosse Karte von 11.30 bis 13.45 Uhr und von 18.00 bis 21.00Uhr 

 Letzte Bestellung um 20.15 Uhr 
 

 

 

 

 

 

Fleischgerichte 
 

 

Hähnchen - Poulet 

Saftiges Pouletbrüstchen / Kräuterrahmsauce / Ratatouille  36 

 

Rind – Boeuf 

Rindsfilet 180 g   58 

gebraten / arrosiert mit Kräutern und Knoblauch 

Cognacjus /  Blattspinat                                           

 

Schwein - Porc 

Schweinssteak „Försterin“ 39 

Sautierten Pilzen / zerlassene Kräuterbutter 
Kefen- Karottengemüse 

Paniertes Schweinsschnitzel 33 

Blumenkohl 

 

 

Beilagen zur Auswahl Pommes frites Rösti-Kroketten 

 Basmatireis Nudeln 

 

 

 

 

 



Grosse Karte von 11.30 bis 13.45 Uhr und von 18.00 bis 21.00Uhr 

 Letzte Bestellung um 20.15 Uhr 
 

 

 

 

 

 

Vegetarische Gerichte 

 

Indisches Gemüsecurry  (Vegan) 28 

Kokosmilch / Kichererbsen / Gemüse / Basmatireis 

 

Weisswein Risotto / frische Pilzen aus heimischen Wäldern  28 

Parmesanchips / Belper Knolle 

 

 

 

 

Unsere Fitnessteller 
 
Fitnessteller mit Balchenfilets gebacken / hausgemachte Sauce Remoulade 33 
verschiedene Salate 

Fitnessteller mit saftigem Pouletbrüstchen / Kräuterbutter 29 
verschiedene Salate  

Fitnessteller mit Schweinssteak / Kräuterbutter   28 
verschiedene Salate 

 

 

 

 

 

 

 



Grosse Karte von 11.30 bis 13.45 Uhr und von 18.00 bis 21.00Uhr 

 Letzte Bestellung um 20.15 Uhr 
 

Für den kleinen Hunger 
 
Salatteller  21 
Ei / Croutons / Parmesan Chips  

  
Wurst - Salat   22 
reichlich garniert 

 
Wurst - Käse - Salat   24 
reichlich garniert 

 
Rauchfischteller „Delphin“  36 

verschiedene geräucherte Fischsorten aus hauseigener Räucherei 

Meerrettichschaum / Honig-Dill-Senfsauce / verschiedene Salate 

 
Fisch Chnusperli im Körbli  27 
hausgemachte Sauce Remoulade 

 

½ Portion knusprig gebackene Balchenfilets  26 
  Hausgemachte Sauce Remoulade / Salzkartoffeln 

½ Portion Balchenfilets „à-la-meunière“  27 
  Salzkartoffeln  

½ Portion  gratinierte Balchenfilets "Ernesto"  29 
  Waldpilze / Kräuterbutter / Salzkartoffeln  

½ Portion  knusprig gebackene Eglifilets  30 

  Hausgemachte Sauce Remoulade / Salzkartoffeln 

 
Herkunftsbezeichnung Schwein Schweiz Geflügel Schweiz  
vom Fleisch: Kalb Schweiz Rind Australien* 

*kann mit Hormonen, Antibiotika und anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 

Herkunftsbezeichnung Bale Hallwilersee und Zugersee Saibling  Schweiz  
vom Fisch: Egli Estland (Wildfang) Zander Estland (Wildfang) 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Herkunftsbezeichnung  von Backwaren 

Aus der Schweiz von Fredy’s AG in Baden 
 

 „Lieber Gast 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere 

Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Ihr Gastgeber“ 

 


