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Kiirbiscremesuppe mit Ol und Kernen
=
Bunter Blattsalat
karamellisierten Speckapfelwdrfeln
Cranberrys / Italiendressing
T
Gebratenes Hallwiler Balchenfilet
Safransauce
Lauchquiche
TP
Hausgemachter Birnenstrudel
Rumrosinenglace
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Kirbiscremesuppe mit Ol und Kernen
&«

Bunter Blattsalat
karamellisierten Speckapfelwiirfeln
Cranberrys / Italiendressing
e gk v el s
Gebratenes Rindsfilet
Sardellen-Zitronen-Olivendl
Zucchetti / Rosmarinpolenta

e gk v gk s
Hausgemachter Birnenstrudel
Rumrosinenglace

65 CHF 65 CHF
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@.'QA ﬁt _/r Kiirbiscremesuppe mit Ol und Kernen
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Bunter Blattsalat

karamellisierten Speckapfelwirfeln
Cranberrys / Italiendressing
& &
Gebratenes Hallwiler Balchenfilet / Safransauce
Lauchquiche

P P
Zitronensorbet mit Wodka

P
Gebratenes Rindsfilet
Sardellen-Zitronen-Olivendl
Zucchetti / Rosmarinpolenta

) |
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> Hausgemachter Birnenstrudel
. Rumrosinenglace
—— ‘

88 CHF (Ab 2 Personen)

Diese Menus servieren wir lhnen
von 11.30-13.30 Uhr und von 18.00 — 20.00 Uhr
Sonntags von 18.00 - 19.30 Uhr



