. DELRHIN,,

Vielen Dank, dass Sie unser Haus fiir Thren bevorstehenden Anlass in die engere Wahl
mit einbeziehen. Wir freuen uns, Thnen dafiir unsere Dokumentation zu unterbreiten.

Das Seehotel Delphin am schonen und idyllischen Hallwilersee ist seit 1927 im Besitze
der Familie Fischer, die es bereits in der vierten Generation fiihrt. Dem
Restaurationsbetrieb ist zusdatzlich eine eigene Fischerei angegliedert. Dies macht uns
zum Treffpunkt am See fiir Frisch-Fisch-Liebhaber. Besonders stolz sind wir auf die
hohe Auszeichnung

.Goldener Fisch - Ausgezeichnete Fischkiiche",
welche uns verliehen worden ist, und allerbeste

Fisch-Kiiche verspricht. Fischkiiche
mit Auszeichnung

Unsere Kiiche legt Wert auf zeitgemdR bekémmlich-leichte Gerichte. Wir beraten Sie
gerne mit aktuell-saisonalen Angeboten. Wir sind auch bereit, auf personliche Wiinsche
einzugehen und Thnen Thr individuelles Menu zusammenzustellen. Diese Vorschlage
richten sich an Gesellschaften ab zehn Personen. Aus servicetechnischen Griinden
bitten wir Sie, sich auf ein Menu zu einigen.

Bitte bestellen Sie Thr Menu und die Getrdnke frihzeitig (min. zwei Wochen vor dem
Anlass), damit wir die bendtigten Produkte in optimaler Qualitdt einkaufen konnen.
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. DELRRIN,

Gdstezahl

Bei Anderung der Personenzahl sind wir Ihnen fiir eine sofortige Benachrichtigung
dankbar. Die am Vortag des Anlasses gemeldete Personenzahl gilt als verbindlich fiir die
Mindest-Rechnungsstellung.

Kinder

Fiir Kinder haben wir eine spezielle Kinderkarte. Darin kénnen die kleinen Gdste am Tag
des Anlasses ihr eigenes Menu aussuchen. Bei Kindern unter 12 Jahren besteht die
Maoglichkeit ein halbes Menu zu bestellen.

Ubernachtung

Wir besitzen 15 moderne Hotelzimmer, welche alle mit Dusche/WC und TV ausgestattet
sind. Hotelzimmer reservieren wir Ihnen und Thren Gdsten sehr gerne, damit Sie den
Anlass gemiitlich geniessen konnen. Bitte nehmen Sie die Reservation friihzeitig vor.

Blumen (werden nicht vom Restaurant gestellt)

Die Blumendekorationen bestellen wir gerne in Threm Auftrag und nach Thren Wiinschen
bei unseren Floristen. Verrechnung gemd8 Angaben des Floristen plus Mehrwertsteuer
und Transport. Natiirlich kénnen Sie die Blumen auch selber mitbringen.

T~ vom
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. DELRRIN,

Saalmiete

Grundsdtzlich berechnen wir keine Saalmieten.

Im Panoramasaal verrechnen wir jedoch in der Bankett-Hochsaison am Samstagabend
von Mai bis September einen Mindestumsatz (ohne Hotel) von:

Panoramasaal Mindestumsatz Fr. 5500.—

Panoramasaal mit 1 Teil Mindestumsatz Fr. 8000.—

Panoramasaal mit 2 Teilen Mindestumsatz Fr. 10000.—

Verldngerung

Polizeistunde im Kanton Aargau 24.00 Uhr

Bei Verldngerung bis 1.00 Uhr, verrechnen wir Fr. 250.--
bis maximal 2.00 Uhr, verrechnen wir Fr. 500.--
(Spdtestens um 2 Uhr muss der Saal gerdumt sein.)

Parkpldtze

Fiir unsere Gdste stehen 150 PW und 3 Car Parkpldtze gratis zur Verfiigung.

Rechnung

Sie konnen den Anlass anschliessend bar vor Ort bezahlen oder gerne senden wir Ihnen
eine Rechnung (zahlbar rein netto innert 20 Tagen). Bei Banketten akzeptieren wir kein
Einzelinkasso. Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer.

Es ist uns ein Vergniigen, Thr Fest im Seehotel Delphin mitzugestalten. Wir freuen uns,
Sie zur Besprechung Ihres Anlasses im Delphin zu empfangen, und Thre Gdste am
Hallwilersee begriifen und verwshnen zu diirfen.

Mit freundlichen Griissen

o eihs

Familie Fischer




Apérovorschliige

Pommes Chips, Nitsslh und Salzstiingell

Diverse Canapés, 4 Stlick i +/+ Toastbrot
(salami, Schinken, Rohsehinken und Kiise)
Tomate Mozzarella Spiessii

Grissinl m Rohschinkenmantel

Crostini mit Oliven-Tapenade

Crostini mit Rauchlachstatay

Antipastl Gemiise Spiessli

Gemiise Sticks mit dip

Uunsere s?ez’batitﬁtew mit Pariser Brot

Parisette mit gerituchertem Felehenfilet
Parisette mit Rauchlachs

Parisette mit Knoblauch-pip (Chnoblibrot)
Parisette mit Frischkiise

Parisette mit Salaml

Parisette mit Rohschinken

Parisette mit Kiise

Warvaes

Mini Schinkengipfell

Chiis Chiteehli

Riesencrevetten Splessll in Krliutermarinade
Poulet Satay Spiessll mit Sweet Chilly sauce

Partg Brot

Ganzes Baguette Brot belegt und in kleine Sandwiches
geschnitten (9 Stick pro Brot)

Elnheitliche Flillung nach wunsch mit Schinken, Kise,
Salami, Rohschinken, Camembert, Thow oder EL

Mindestbestellung pro Sorte vow ci, 20 Stitck

Fr. 3.50 pro Person

oder nach Aufwand

Fr, &.00 Pro Portion
Fr, 3.60 proStick

Fr, 2.80  proStick

Fr, 320 proStick

Fr, 3.0 proStick

Fr, 350  proStick

Fr, 9.50  pro Portion
Fr, 320 proStick

Fr, 330 proStitck

Fr, 2,00 pro Stitck
Fr, 2,80 pro Stitck

Fr. 2.80 pro Stitck

Fr, 2,80 pro Stitck

Fr. 2.80 pro Stitck

Fr, 2370  pro Stitck

Fr, 350 prostick

Fr, 3,80 pro Stitck

Fr, 3.60 proStick

Fr., 24.50 pro Brot



Allgenmeine Mennvorsehliige 2025

Ble Menus sinad ohine Nachservice wnd
elnheitlich fixr die ganze Gesellschatt,

Menu A Fr. 59
Kraftbrithe / FliAdll / Gemiise
& &P

Knackioer Saisonsalat
Franzisischem Dressing

& &P

Balchenfilets gebacken
Sauce Remoulade
Salzkartoffeln

gl kv

Hausgemachter Brownie
vawnilleels / Rahm

Menwu C  Fr. &4
Tomaten-PeperonicrBmesuppe
& &

Klelner Caesare Salad

Caesar Dressing / Parmesan
& &

Zanderfilet pochiert
Krbiuterrahmsauce
Mandelborokkoll

Tagliatelle

& &P
Toblerone Mousse

Menwn €  Fr. &9
Getriffelte Blumenkohlertmesuppe

gl kv
Awntipasti variation

S gl ek =

Lachsfilet gebraten / Kriiutersauce
Sautierten Zucchettl
Petersilienkartoffeln

gl kv
Panna Cotta der Satson

Menu B Fr. &4
Geflingel Consommé

Nidell / gemitse

S/ el ek
Tomate-Mozzarella Salat
Rucola

S/ el ek

Eglifilets gebacken

Sauce Rewoulade
Salzkartoffeln

& &P
Frischer Fruchtsalat / vanilleels

Menu D Fr. 67
Kartoffel-Laucherdmesuppe
Sl e~

Griechischer salat
Fetakiisewitrfel

7 & &

Balchenfilets gebraten

Safran Beurre Blane

Glasterte Karotten
Kartoffelstock

o &
Mango Cheesecake i Glas

Menu F Fr. 63
Karotten-tngwersuppe / Kokosschauwm
o gl kv

Salsonsalat / Traubennuss Ohutweg
Ziegenkise gratiniert

gl kv )
Gebratene Perlhuhnbrust / Kriiuterjus
Buntem Salsongemitse

Cremigem Polenta

& &P

Gebranmnte Creve

Fritchte / Rahm




Menun G Fr. 66

Erbsen-Minzsuppe

& &P

Nisslisalat mit Speck, (Satson)
Croutons / BL

P P P

Gebratenes Schweinsfilet
Portwe’wg us / Ratatoulille
Sisskartoffelstock

gl kv

Zwelerlel Schokoladenmousse
Fritchten

Menu |

Fr. 72

Rinds Kraftorithe / FlidlL / Gembise
gl kv

Bruschetta variation

(Towmate, Peperont, Olive)

P P P

Katbssehnitzel ,Pleoata Milanaise”
Tomatensauce

Spaghettl / Zucchettd

& &P
Tiramisu der Satson

Menu L Fr. &F

Bludner Gerstensuppe

& &

Sellertesalat

BAUMNILSSE / ANANAS

& &

Kaltbsgeschnetzeltes ,Zlrcher Art*
Champignonsauce,

Glasterte Karotten

Kartoffelrpstl

& & &

Shssmostereme b Glas Kavamellisiertem
Apfelirompott

Menu H Fr. 72

Shiitake Consommé / Gevniise

& &

Ruecola Salat

Avocado / getrocknete Tomaten

& &

Rindsgeschnetzeltes ,Stroganoff”

Chawmpignons / Peperont / qurken
_Jasminrels

& &P

Schokoladen Brownle
KirschenkRompott

Menu K Fr. &0

Witrzige kalte qazpacho Suppe

S—alcals 2

Gemischter Salat der Saison

mit Hausdressing

S alc e/l s

Aargauer Zwetschenbraten vom Schwein
Bratenjus

Karotten / Kartoffelstock

& &P
BaY rische Creme

Menu M Fr. 6F

Sellerie Apfelerdmesuppe

Sl o =2

Knackiger Salsonsalat

Franzisischem Pressing ?
S gl ek = i
Rosa gebratenes Rindsentrectte N .
auf Whiskey-Pfeffersauce “X
Salsongemitse

Rosmarlnkartoffeln

o
Fritchteparfait / Fricchten

&At&




2

~estliche
Menuvorsehlige 2025

o ]

Menu 1 Menu 2
Fr. 79 Fr. 95

Bunter Saisonsalat mit Sprossen, Kernen una Tomatensalat / Buffel Mozzarella
Nitssen an Himbeer-Mango Dressing Basilikum Pesto
& & & & &
Kraftbrihe / Gemdisebunoise Bouillabaisse a la Delphin
& & & & &
Balchenfilets gebacken Eglifilets gebraten / Thymian-Zitronen Butter
Sauce Renmoulade / Salzkartoffeln Mandelbrokkoli / Tagliatelle
& & & & &
Schwelnsfilet rosa gebraten / Ratatouille . Lammmnierstiick rosa gebraten / Krbuterjus
Gebackener Kartoffelkuchen 7 ”‘ Speckbohnen / Kartoffelgratin
P Y, oo
Panna Cotta der Satson / Frichte p (D Parfaitteller / Fritehte / Fruchtsauce / Rahm
\ & 5(’.- /
i

Menu 32 eatB— Menu 4
Fr. 92 Fr. 97

Antipasti variation griechischer Salat / Fetakiise

> &« o &«

Shiitake Consommé / Gemiisebrunoise Tomaten Consommé / Gin /Gemiisebrunoise
o« &« o &«

Balchenfilet gebacken / Sauce Remoulaole Gebelzte Lachsrose / Senf-Dill-Sauce
Salzkartoffeln Kletnewm Kartoffelrdst

o« &« o &«

Rosa gebratenes Roastbeef / Sauce Bearnaise Kalbsnierstiick / Kriiutersauce
Romanesco / Povumes Dauphing Wurzelgemiise

o« Ruetsch Kartoffeln

Toblerone Mousse / GewirzRirschen & o« &«

Hausgewmachten Apfelstrudel
vanillesauce




Menu 5
Fr. 98

Ovientalischer Cous Cous
Gerituchte Entenbrust
S—al ks~
Karotten-lngwer Suppe
S—al ks~

Z anderfilet pochiert "Créole”
Pistazien / Orangen
Kriutervels

S—al ks~

Kalbssteak gebraten
Morchelrahmsauce
gemiseauswahl
Chawpagner-Risotto

S—al el

Zweterlel vom Schokoladenmousse

Menu F

Fr. 99

Geriuchertes Balchenfilet
Meerrettich Espuma / Senfsaat

o &

Heusuppe / Bindnerflelsch Strelfen
oSk~

Pochiertes Zanderfilet / Randenpiiree
Charonnay-weissweinsauce

Sl =

rRindshuft Medatllons

Portwelnjus

Kefew / Sellerie Pliree

o &

Sorbetteller / Fritchte / Fruchtsaucen

Menur &
Fr. 106

Balchen Ceviche / Wildkrbiutersalat
& &P

Getriffelte Blumenkohleremesuppe
& &P

Balchenfilet Roulade / Lachsfarce
Lauch mit Rahm verfeinert

Risotto Plidtzchen

& &P

Rindsfilet Medaillon

Swmokey Whiskeysauce
Stelnpilzen

Getrivffelten Tagliatelle

& &P

Hausgemachter New Yorker Cheese Cake
Kumaquatsalat

Menu &
Fr. 109

Randencarpacceio wmit gratiniertem Ziegenkiise

& o &«

Huwmmer-Blsgue

& o« &«

Lachs-Tatakl wmit Kefensalat
& o« &«

Rindsfilet am Stitck gebraten
Sauce Bearnaise

Glaslertes qemiise
Kartoffelgratin

& o« &«

Schokoladentarte / Baummnuss Ets

Natitrlich Rinnen Ste aus den elnzelnen Menukomponenten
auch thr elgenes Menu zusammenstellen, Alle Preise sina tnklusive Mehrwertsteuwer
Dle Ménus stnd ohne Nachservice und etnheitlich fiur die ganze Gesellschatft.



