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» DELRHIN

Vielen Dank, dass Sie unser Haus fiir Thren bevorstehenden Anlass in die engere Wahl
mit einbeziehen. Wir freuen uns, Thnen dafiir unsere Dokumentation zu unterbreiten.

Das Seehotel Delphin am schonen und idyllischen Hallwilersee ist seit 1927 im Besitze
der Familie Fischer, die es bereits in der vierten Generation fihrt. Dem
Restaurationsbetrieb ist zusdtzlich eine eigene Fischerei angegliedert. Dies macht uns
zum Treffpunkt am See fiir Frisch-Fisch-Liebhaber. Besonders stolz sind wir auf die
hohe Auszeichnung

.Goldener Fisch - Ausgezeichnete Fischkiiche", mejg;.;:‘w[
welche uns verliehen worden ist, und allerbeste
Fisch-Kiiche verspricht.

Fischkiiche mit
Auszeichnung

Unsere Kiiche legt Wert auf zeitgemdB bekommlich-leichte Gerichte. Wir beraten Sie
gerne mit aktuell-saisonalen Angeboten. Wir sind auch bereit, auf personliche Wiinsche
einzugehen und Thnen Thr individuelles Menu zusammenzustellen. Diese Vorschlage
richten sich an Gesellschaften ab zehn Personen. Aus servicetechnischen Griinden
bitten wir Sie, sich auf ein Menu zu einigen.

Bitte bestellen Sie Ihr Menu und die Getrdnke friihzeitig (zwei Wochen vor dem
Anlass), damit wir die bendtigten Produkte in optimaler Qualitdt einkaufen konnen.

Tischordnung und Tischkarten

Unser Panorama Saal ist mit runden Tischen fiir 8 Personen mit einem Durchmesser von
1.6 Meter ausgestattet. Je nach Art und Weise des Anlasses finden wir sicher die
Thnen passende Tischordnung. Bringen Sie uns bitte die Tischkarten (nach Tischen
sortiert) einen Tag vor dem Fest vorbei; mit Hilfe des Tischplanes werden wir diese am
Hochzeitstag verteilen.

Seehotel Delphin AG | Delphinstrasse 26 | 5616 Meisterschwanden
Telefon 056 676 66 80 | www.hotel-delphin.ch | info@hotel-delphin.ch
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Hussen

Weisse Stoffiiberziige fiir die Stiihle stellen wir Thnen gerne nach Verfiigbarkeit zur
Verfiigung. Fir die Reinigung, Miete und Bereitstellung berechnen wir Fr. 850 pro
Stuhl.

Menukarten
Gerne drucken wir Thnen Menukarten s/w, welche vom Hause offeriert sind.

Gdstezahl

Bei Anderung der Personenzahl sind wir Ihnen fiir eine sofortige Benachrichtigung
dankbar. Die am Vortag des Anlasses gemeldete Personenzahl gilt als verbindlich fiir die
mindest Rechnungsstellung.

Kinder

Fir Kinder haben wir eine spezielle Kinderkarte. Darin kénnen die kleinen Gdste am Tag
des Anlasses ihr eigenes Menu aussuchen. Bei Kindern unter 12 Jahren besteht die
Maoglichkeit ein halbes Menu zu bestellen.

Ubernachtung
Hotelzimmer reservieren wir Ihnen und Ihren Gdsten sehr gerne, damit Sie den Anlass
gemiitlich geniessen kaonnen. Bitte nehmen Sie die Reservation friihzeitig vor.

Blumen

Die Blumendekorationen bestellen wir gerne in Threm Auftrag und nach Thren Wiinschen
bei unseren Floristen. Verrechnung gemd8 Angaben des Floristen plus Mehrwertsteuer
und Transport. Natiirlich kénnen Sie die Blumen auch selber mitbringen.

Seehotel Delphin AG | Delphinstrasse 26 | 5616 Meisterschwanden
Telefon 056 676 66 80 | www.hotel-delphin.ch | info@hotel-delphin.ch



» DELRHIN

Feuerwerk

Feuerwerke sind Bewilligungspflichtig und werden grundsatzlich auf dem See und am
See nicht bewilligt. Auch das Steigen Lassen von Himmelslaternen ist in
Meisterschwanden nicht mehr erlaubt.

Musik
bis spatestens um 02.00 Uhr

Verldngerung

Polizeistunde im Kanton Aargau 24.00 Uhr

Bei Verldngerung bis 1.00 Uhr, verrechnen wir Fr. 180.--
bis maximal 2.00 Uhr, verrechnen wir Fr. 360.--
(Abrechnung jede 3 Stunde)

Parkpléitze

Fiir unsere Gdste stehen 150 PW und 3 Car Parkpldtze gratis zur Verfiigung.

Rechnung

Sie konnen den Anlass anschliessend bar vor Ort bezahlen oder gerne senden wir Ihnen
eine Rechnung (zahlbar rein netto innert 20 Tagen). Bei Banketten akzeptieren wir keine
Kreditkarten. Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer.

Annullierungskosten
nach definitiver Buchung Fr. 1000.-- (Tausend) innerhalb von 6 Monaten vor stattfinden
des Anlasses.

Seehotel Delphin AG | Delphinstrasse 26 | 5616 Meisterschwanden
Telefon 056 676 66 80 | www.hotel-delphin.ch | info@hotel-delphin.ch
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Basel A
® 50 KM

Aarau
Y

Zirich
® 50 KM
® L enzburg

\ Meisterschwanden

Anreise

Sursee e

e Luzemn
40 KM

Anreise mit 6ffentlichen Verkehrsmitteln

Von Wohlen AG oder Lenzburg fahren Sie mit dem Bus bis Meisterschwanden
Delphinweg oder Schulhaus. Von dort folgen Sie dem Weg bis an den See.

Anreise mit dem Auto

Al Ziirich - Bern: Ausfahrt Lenzburg, Richtung Wohlen

tiber Villmergen > Sarmenstorf > Fahrwangen nach Meisterschwanden,

dem Wegweiser folgen.

Das Delphin befindet sich in der Mitte des Dorfes am See gelegen.

Es ist uns ein Vergniigen, Thr Fest im Seehotel Delphin mitzugestalten. Wir freuen uns,
Sie zur Besprechung Ihres Anlasses im Delphin zu empfangen, und Thre Gdste am
Hallwilersee begriiBen und verwghnen zu diirfen.

Mit freundlichen Griissen

(2 ks -

Familie Fischer

Seehotel Delphin AG | Delphinstrasse 26 | 5616 Meisterschwanden
Telefon 056 676 66 80 | www.hotel-delphin.ch | info@hotel-delphin.ch



Zimmerpreise 2020

Doppelzimmer mit Seesicht  Fr. 200.00
Doppelzimmer ohne Seesicht Fr. 180.00
pro Zimmer und Tag

Einzelzimmer mit Seesicht Fr. 160.00
Einzelzimmer ohne Seesicht  Fr. 130.00
pro Zimmer und Tag
e Die Preise verstehen sich inklusive Frihstiick und Mehrwertsteuer.
e Wir verfligen im Ganzen uber 14 Doppel- und 1 Einzelzimmer
e Alle Zimmer sind mit Dusche/WC, Telefon und Fernseher ausgestattet.

e Inallen Zimmern besteht Rauchverbot und Haustierverbot.

e Die drei Zimmer im Nebengebédude ,,Fischerhof* besitzen
einen Balkon mit Seesicht

e Inallen Hotelzimmern empfangen Sie unsere drahtlose Internetverbindung.
(Wireless LAN)

e Frihstick servieren wir IThnen von 07.00 bis 10.00 Uhr.
Sonntags von 8.00 bis 10.00 Uhr.

e Honeymoon-Zimmer Bei einer Hochzeitsgesellschaft (ab 40 Personen) offerieren wir
auf Wunsch dem Brautpaar die Ubernachtung in einem unserer schénen Zimmer.
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Mai bis September durchgehend gesffnet
Oktober bis April Montag Ruhetag



Raumlichkeiten

Grundriss
Seehotel Delphin

A

L

Terrasse

!

Panorama

Saal
“"CE‘ —;::F
= [!
| il
=

\ i

— o - [

"%—;‘; T —:g% i

R T |

D> i !

See ?ﬁ
t:% ! ) Terrasse
Sédle Seehotel Delphin O Tische

b Restaurant 80 Personen
stiibli Panorama Saal 40-80 bis66 Personen
= Panorama Saal + 1 Teil 80-100 bis82 Personen
Panorama Saal + 2 Teile 100-120 bis98  Personen
Ganzer Speisesaal und Panorama Saal bis 180 Personen
O Kleiner Saal 30-42 Personen
I Delphin Stiibli 20 - 36 Personen
—— - Bistro 36 Personen
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Seehotel Delphin, Delphinstrasse 26, 5616 Meisterschwanden

www.hotel-delphin.ch, info@hotel-delphin.ch
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Apérovorschliige

Pommmes Chips, Nisslh und Salzstliingell

Diverse Amuse-bouche, 4 Stitck it /4 Toastbrot
(salamd, sSchinken, Rohschinken und Kiise)
Melonen/Rohschinkenspiessii

Kisespiessli mit Trauben

grissini e Rohschinkenmantel

Crosstind wit elngelegtem Gemitse

und Mozzarella itberbacken

Crosstini gefullt mit Poulet-Champignons duxelles
Fetakise b Rindscarpaccio-Mantel

Unsere Spezialititen wit Pariser Brot

Parisette wmit geriiuchertem Felehenfilet
Parisette mit Rauchfischmonsse
Parisette mit Rauchlachs

Parisette mit Tartar

Parisette mit Frischkise

Parisette mit Knoblauch (Chnoblibrot)
Parisette mit Salaml

Parisette mit Rohschinken

Mini Schinkengipfell

Kletne Frithlingsrollen

Ritsencrevetten Splesslh n Kritutermarinaole
Poulet Satay Splessll mit Sweet Chilly sauce
Tempura Gemisestengel (e Telg gebacken)

Partg Brot

Ganzes Baguette Brot belegt und in kleine Sandwiches

geschnitten (9 Stitck pro Brot)

Elnheitliche Fitllung nach Wunsch mit Schinken, Kiise,

Salaml, Rohsehinken, Camembert, Thow oder EL

Mindestbestellung pro Sorte vow ca. 20 Stitck

Fr. 2.60 pro Person

oder nach Aufwand

Fr. #80  proPortion
Fr. 250  proStick

Fr. 240  pro Stick

Fr, 2210 pro Stitck

Fr. 3220 proStick

Fr. 3.20 proStick

Fr. 3.30 proStick

Fr. 290 pro Stitck

Fr. 2.0 pro Stitck

Fr, 3.00 pro Stitck

Fr. 3220 proStitck

Fr. 220 prosStick

Fr, 1.50 Pro Stitck
Fr. 230  proStitck

Fr. 230 proStick

Fr. 1.20  pro Stitck

Fr, 3.00 pro Stitck

Fr. 340 proStick

Fr. 2.60 prostick

Fr. 850  pro Portlon
Fr. 2370  proBrot



Festliche
Menuvorsehliige 2020

Menu 1
Fr, 1,50

Kknackiger Satsonsalat

an franzpsischem Dressing

Sl A

Kraftbrithe Diabloting

Sl A

Balohenfilets gebacken

Sauce Remoulade und sSalzkartoffeln
Sl A

Schweinsfilet "Jigerart®

mit frischen waldpilzen und Speckstreifen

qemuseauswanl

Hausgemachte Spiitzli

Sl g =

Parfaitteller mit verschiedenen Fritchten
Sl g =

Frianoises

Menu =2
Fr, £6.50

Gewlschter Salat

& &

Kraftbrithe mit qemisestreifen
& &

Balchenfilet in Butter gebraten
Salzkartoffeln

& &

Rosa gebratenes Roastbeef (Entrectte)
Sauce Bearnaise
Gevmiseauswahl
Rpstikroketten

& &

Parfait glacé qrand Marnier

wmit gewitrzorangen %

&

Friandises %

t,

Menu 2
Fr, £5.50

Tomatensalat mit Mozzarella

&« @
Original-Mulligatawny Suppe
Blne leiehte Geflitgelsuppe mit Curry und
qewirzRriiutern

&« @

Eglifilets in Butter gebraten

mit Bananen und sSalzkartoffeln
&« @

Ganzes Schwelnsfilet im Teig
Rosmarinjus

qemiseaunswahl
Florentinerkartoffeln

&« @

Sorbetteller mit frischen Fritchten
&« @

Frianoises

Menu 4
Fr, 85,50

Gemlischter Salat

Se/al gl s

Kraftbrithe mit Sherry

Se/al gl s

Salmtranche pochiert an Dillsauce
Trockenrels

Se/al gl s

Lammnlerstitck "Provengale”
Lauchgemitse

Kartoffelgratin

Se/al gl s

Himbeermousse tm Blitterteigkissen
mit vanillesauce und Beeren

Se/al gl s

Frianodises

A




Menu &5
Fr. 96.50

Tomatensalat mit Bastlikum
o7« e

Kraftbrithe Madrilene

o7« e

Zanderfilet pochiert *Zugerart*

an Weissweinsauce mit frischen Kriutern
Trockenrels

o7« e

Kralbsstealk (kein Nachsenice mit Fleiseh)
wit stelnpllzrahmsauce
Gemuseauswahl

dazu L Meersalz und Rosmarin
gebratene Ruetschikartoffeln

o7« e

Luftiges Schokoladenmousse
o7« e

Frinndises

Menun F
Fr. 95.50

Gerfiuchertes Balchenfilet

vom Huallwilersee

mlit Meerrettichschauim

o« &7«

Kraftbrithe mit Gembisestreifen
o« &7«

Pllzragolt auf Blitterteigkissen
o« &7«

Ganzer Kalbsbraten glaclert
vom Nierstitck

awn calvadosrahmsauce
Gemiseauswanhl

Bratkartoffeln

o« &7«

Himbeer-Tiramlsu

o« &7«

Friandises

Menun &
Fr. 95.50

Avocadosalat mit Lauch

a7 & &«

Kraftbritne Royal

a7 & &«

Balchenfilet "Hans von Hallwyl®

gevollt pochiert mit Champignonfitllung
an einer lelehten Welsswelnsauce
Trockenrels

a7 & &«

Rindsfilet , Tournedos* (kein Nachservice mit Fleisch)
mit Speck umwickelt an Pfefferrahmsauce
Gemiseauswahl

Felne Nuoeln

a7 & &«

Apfelsorbet mit calvados

a7 & &«

Friandises

Menu €
Fr. 96.50

Knackiger Satsonsalat

an franzpsischem Dressing

@ @ @

Kraftbrithe mit Gemiisestreifen
@ @ @

Eglifilets in Butter gebraten

mit Mandelschelben
Salzkartoffeln

@ @ @

Rindsfilet "wellington

mit Speck umwickelt L Blittertelgmantel
Sauce Bearnaise

Gevaiiseauswahl

Gratinterte Griessnocken

@ @ @

Ganze vacherin Glace Torte

mit Fritchten uno Rahwm garniert
@ @ @

Friondises




Menu
Fr. 79.50

Bunter Satsonsalat wmit Sprossen, Kernen und
Nitssen an Himbeer-Mango Dressing

Sal 2 —a

Karotten-jngwersuppe mit Orangenschaum
Sal 2 —a

Pochiertes Zanderfilet

auf kleinem Gartengemiise

an Welssweinsauce mit Safran
wildrelsmischung

Sal 2 —a

Perlhuhn Brust (kein Nachservice mit Fleiseh)

am Knochen gebraten

wmit Pomumerysenfsauce

Gemuseauswahl

Felne Nudeln

Sal 2 —a

vanille-Lebkuchen Parfait mit Haselnusslikby
<«

Friandises

Menu 11
Fr. 106.50

Mediterraner Taboulésalat mit warmen
Provengale-Crevetten an Balsamicodressing
e« o«

Hausgemachte Ruccolanudeln

an Tomatensauce mit Gin

e« o«

Balchenfilet pochiert awf Lauchbeet

an Butterrahmsauce

Salzkartoffeln

e« o«

Kalbsfiletwmedatllon an Honlgsauce
Frischés qartengemiise

Ristikroketten

e« o«

Pfannkuchen gefillt mit Apfeln und Rosinen
awf warmer vanillesauce

aal cer el e
Friandises

Menu 10
Fr. 91.50

Gazpacho "Andaluz"

Kalte, rassige spanische Gemitsesuppe
S=Zal S 2

Duo vore Rauchlachs und Rauchbale mit
waldorfsalat und Meervettichschauwm
S=Zal S 2

Balchenfilets geddmpft ,Pak Chol®
Auf chinesischem Senflohlbeet

mit Sitss-saurersauce

Geddmpfrem Rels

S=Zal 2

Schweinsfilet an Pilzrahmsauce
Frisches Gartengemiise
Ristikroketten

S=Zal S 2

Luftioes Schokoladenmousse

@ @ e

Friandises

Menu 122
Fr. 23.50

Chicorésalat wmit Zitrusfritchte Filets und
Pistazien an Orangendressing

SZal 2

Marinierter qravedlachs wmit lelchter Senfsauce
und kleinem Sprossensalat

SZal 2

Balchenfilets gebraten lm Sesammantel

an Honig-Verjussauce mit Korlanderkartoffeln
SZal 2

Teriaki-Bwnte (kein Nachservice mit Fleisch)

Mit Soja und Reisweln marinierte Entenbrust
gebraten

Aslatisches gemiise

Geddmpfrem Rels

& &«

Himbeer-Tiramisu

o7 &«
Friondises



Menu 13
Fr. 104.50

Gerduchertes Balchenfilet

vova Hallwilersee

mit Megrrettichsehaum

o

Klare Ochsenschwanzsuppe

o

welsswelnrisotto mit Pilzen

verfelnert mit Belper Kinolle

o

Deux Filets "Delphin' (kein Nashservioe mit Fleisoh)
Rinds- und kalbsfilet

Kriuterbutter und Stelnpilzrahmsauce
Gemuseauswahl

Ristikroketten

o

Rotwelnzwetschgen mit Uiickerliglace
o

Friandises

Menu 14
Fr. 10L.50

(ab 20 Pers,, Bestellung 1 Monat Lim voraus)

Gourmet Teller

wit Pastete, Terrine, Crevetten,
rRauchlachs und Rauchfelchen

/gl gk /s

Klare Ochsenschwanzsuppe

/gl gk /s

Eoglifilets tn Butter gebraten

wmit Mandelschetben

Salzkartoffeln

/gl gk /s

Kalbskrone am Stitck gebraten

wit stelnpilzrahmsauce
Gemiseauswahl

Rstikroketten

/gl gk /s

Dessert Karussell

mit vielew kleinen Kostlichkeiten wie
Mousse, Sorbet, Patisserie und Fritchten
/gl gk /s

Friandises

Natirlich kRinnen Ste aus dewn einzelnen Menukomponenten

auch thr elgenes Menu zusammenstellen,
Alle Prelse sind inklusive Mehrwertsteuer

wenn nicht anders erwiihnt, stnd die Menus wmit Nachservice belm Hauptgang Fleisch.

Prelsanderungen vorbehalten




Buffetvorschliige 2020

Kaltes Vorspelsen Buffet

Salatauswahl wmit verschiedenen Saucen
Geriucherte Balehen und Forellenfilets mit Meerrettichschawm
Rauchlachs
Crevetten Salat
Kalte Platte mit Salami, Rohschinken und Blndnerfleisch
Saftige Melonenschnitze
verschieoene Antipasti Gemiise
Rinodfleischearpaccio
verschiedene Terrdnen und Hauspasteten mit Sauce Cunberland

Fr. 29.00 pro Person

Dessert Buffet

Versehieoene Elssorten uni Sorbets
Hausgemachtes Fritchte-Parfait
Frischer Fruchtsalat
Feine Rouladen
Cremeschnitten und Eclaire
Frichtebavaroise
Karamelspfli
versohiedene kletne Mini-Patisserien
Schokoladenmousse

Fr. 21,00 pro Person
wmit Kiseauswahl Fr, 25.00 pro Person

Dle Buffetvorschliige gelten ab 40 Personen, welche mindestens vervechnet werden.
Dle Buffets sind relehhaltig ausgarniert und kinnen je nach Satson vow der
angegebenen Auswahl abweichen.




WEINKARTE

FLASCHENWEINE WEISS

SCHWEIZ

Aargau

Miller —Thurgau ,Viola“, Weinbau Hartmann, Remigen Fr. 39.50
Gewdrztraminer, Weinbau Hartmann, Remigen Fr. 48.50
Chardonnay ,Brestenberg”, Familie Lindenmann, Seengen Fr. 44.50
Sauvignon blanc ,, Abt Hironymus*“, Weingut Klosterhof, K. Huwiler, Aesch Fr. 46.50
Pinot gris ,, Abt Jodok”, Weingut Klosterhof, Huwiler, Aesch Fr. 46.50
Muscat Olivér ,Brestenberg”, Familie Lindenmann, Seengen Fr. 44.50
Bielersee

Ligerzer AOC ,Kirchwein®, Giauque Weinbau, Ligerz Fr. 39.50
Waadt

,Chateau de Vinzel” AOC, Obrist, Vevey Grand Cru Fr. 42.50
Saint-Saphorin AOC ,Les Fosses”, Rogivue, Chexbres Fr. 46.50
Epesses AOC” Les Tourelles”, Puidoux Fr. 45.50
Dézaley "Les Embleyres", Rogivue, Chexbres Grand Cru Fr. 50.50
Chardonne "Cure d'Attalens", Obrist, Vevey Fr. 46.50
Aigle "Les Murailles", H. Badoux, Aigle Fr. 48.50
Yvorne "Clos du Rocher", Obrist, Vevey Grand Cru Fr. 54.50

Wallis und Tessin

Petite Arvine du Valais “Julius”, Fam. Pierre-Alain Mathier 2017 Fr. 54.50
Adrian Mathier ,,Cuvée Madame Rosmarie”, Salgesch 2018 Fr. 52.50
Petite Arvine, Pinot Blanc, Sylvaner, Pinot Gris

Ticino bianco di Merlot DOC,, Chiar di luna“ Cuvée special, Delea, Losone Fr. 45.50
FRANKREICH

Loire/Bourgogne

Sauvigon blanc “Baron de L”, de Ladoucette, Pouilly-Fumé AC 2013 Fr. 96.50
Sancerre , Les Panseillots”, S. Fargette, Guillerault 2018 Fr. 52.50
Givry, Remoissenet pére & fils, Cote d’or 2017 Fr. 54.50
ITALIEN

Langhe Arneis DOC, Villa Carena, San Giorgio Monferrato, Piemonte 2017 Fr. 47.50
Lugana DOC Massoni, Azienda S. Cristina, Peschiera del Garda 2017 Fr. 51.50

USA und NEUSEELAND
Chardonnay ,Riverstone”, Jerry Lohr Winery Paso Robles, USA 2017 Fr. 49.50

Seehotel Delphin, 5616 Meisterschwanden
Stand April 20, Anderungen vorbehalten



FLASCHENWEINE ROSE

Pinot Noir Rosé ,,Abt Ambros”, Weingut Klosterhof, Aesch
Oeil de Perdrix ,,Chateau d’Auvernier”, Neuenburg
Blanc de noir ,Sommerhalder”, Weinbau Hartmann, Remigen

FLASCHENWEINE ROT

SCHWEIZ

Aargau/Ostschweiz

Pinot Noir ,Brestenberg”, Familie Lindenmann, Seengen
Garanoir ,Brestenberg”, Familie Lindenmann, Seengen
Merlot ,,Brestenberg”, Familie Lindenmann, Seengen

Cuvée ,Barrique ,Brestenberg”, Familie Lindenmann, Seengen
Diolinoir, Merlot und Malbec

Cuvée Pinot Noir, Diolinoir, Gamaret, Weingut Klosterhof, K. Huwiler, Aesch

Gamaret, Weingut Klosterhof, K. Huwiler, Aesch
Cuvée ,,Unicus”, Weinbau Hartmann, Remigen
Cabernet Dorsa, Garanoir, Blauburgunder, Dornfelder

Maienfelder Blauburgunder, Weingut Komminoth Maienfeld

Waadt
Saint-Saphorin AOC ,Pierres Neyres”, Rogivue, Chexbres

Wallis
Syrah du Valais Barrique, “Julius”, Fam. Pierre-Alain Mathier

,Cuvée Madame Rosmarie”, Adrian Mathier, Salgesch
Pinot Noir, Syrah, Humagne rouge, Cabernet Sauvignon

Tessin
Merlot Barrique ,,Carato”, Angelo Delea, Losone

FRANKREICH

Burgund
Savigny-Les-Beaune Serpentieres 1 er Cru

Bordeaux
Saint Emilion Chateau Mauvinon Grand Cru AOC
Chateau Corbin Grand cru classé AOC
Margaux Chateau Paveil-de-Luze cru bourgeois AOC
St-Julien Chateau Léoville-Barton 2éme Grand cru classé
Chéateau Talbot, 4éme Cru classé

SPANIEN

Raiza, Rioja Crianza, Aldeanueva de Ebro

Figuero 12 Crianza, Garcia Figuero, Ribera del Duero
Vinas Elias Mora, Bodegas Elias Mora, Toro

Finca Rio Negro, Vino de la Tierra de Castilla, Cogolludo
Algil Toro, Bodegas y Vinedos Algil, Valladolid

Seehotel Delphin, 5616 Meisterschwanden
Stand April 20, Anderungen vorbehalten

2016
2016

2015
2014

2016
2015

2017

2015

2013
2016
2016
2014
2016

2016
2016
2017
2013
2017

Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.
Fr.

Fr
Fr

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

46.50
46.50
42.50

42.50
45.50
48.50
52.50

48.50
51.50
57.50

49.50

47.50

58.50
52.50

69.50

75.50

58.50
82.50
61.50
. 126.50
. 116.50

48.50
55.50
50.50
58.50
56.50



FLASCHENWEINE ROT

ITALIEN

Nero d’Avola, “Moranera”, Terre di Santa Maria, Sizilien 2017
Cabernet Sauvignon/Merlot, “Yantra”, Tenuta dei Sette Cieli, Toscana 2017
Villa Carena “Barbera”, San Giorgio Monferrato, Piemonte 2016
Cabreo Il Borgo Toscana, Greve in Chianti 2013
Corvina Veronese ,Regolo Ripasso Rosso”, Sartori, Veronese 2016
Amarone della Valpolicella Classico, Cantine Lenotti, Bardolino 2013
Brunello di Montalcino, Tenuta Pietranera, Toscana 2013
AUSTRALIEN und USA

Shiraz/Cabernet , Koonunga Hill“, Penfolds, Barossa/S. Australien 2012
Shiraz ,Mclarent Vale”, Kangarilla Road, South Australia 2016
Shiraz William Randell, Barossa Valley, Thorn Clarke, Australien 2016
Cabernet Sauvignon ,,Seven Oaks”, Jerry Lohr Winery, USA 2016

CHAMPAGNER

Laurent-Perrier brut
Prosecco dry DOC ,Paladin”

OFFENE WEINE

Weiss

Riesling-Sylvaner "Ritiberg", Weinbaugenossenschaft Schinznach

,Schafiser” Bielersee AOC, Giauque Weinbau, Ligerz

Epesses, Jean-Luc Blondel-Duboux, Cully

Vinzel ,,Fischerwein”, Obrist, Vevey

Chardonnay ,Brestenberger” Familie Lindenmann, Seengen

Sauvignon-blanc, Weinbau Hartmann, Remigen

Ticino bianco di Merlot DOC ,,Chiar di luna“ Cuvée special, Angelo Delea Losone

Rot

Pinot Noir "Ritiberg", Weinbaugenossenschaft Schinznach

Chablais district d‘Aigle AOC, Obrist, Vevey

Barbera & Cabernet Sauvignon ,Tindaro” Tenute Neirano, Monferrato, Italien
Hospices de Salquenen 2016 Adrian Mathier, Salgesch

Sommerhalder Spatlese Villnachern 2014 Weinbau Hartmann, Remigen
Brestenberger Cuvée ,Barrique” 2016, Familie Lindenmann

Rosé
Doéle blanche AOC, Oskar Mathier-Oggier, VS
Rosé de Gamay, Obrist, Vevey

Seehotel Delphin, 5616 Meisterschwanden
Stand April 20, Anderungen vorbehalten

Fr. 49.50
Fr. 51.50
Fr. 45.50
Fr. 75.50
Fr. 46.50
Fr. 70.50
Fr. 79.50
Fr. 46.50
Fr. 51.50
Fr. 81.50
Fr. 54.50
Fr. 79.50
Fr. 46.50
% Liter

Fr. 21.50
Fr. 21.50
Fr. 25.50
Fr. 21.50
Fr. 29.50
Fr. 29.50
Fr. 29.50
Fr. 23.50
Fr. 21.50
Fr. 27.50
Fr. 30.50
Fr. 31.50
Fr. 33.50
Fr. 23.50
Fr. 20.50



GETRANKEKARTE

MINERALWASSER

Eptinger still und légére 33¢/  4.90
Eptinger still und légere 50¢/  6.10
Eptinger still und légere 100¢/ 10.50
Leitungswasser spende ww 50 ¢/ 2.50

SUSSGETRANKE
Flaschen

Coca Cola zero 33¢ 4.90
Rivella blau 33¢ 4.90
Schweppes Tonic 20cl 4.90
Schweppes Bitter Lemon 20¢/  4.90
Schweppes Gingerale  20¢/  4.90

Offenausschank
Sprite, Fanta, Coca-Cola,
Rivella rot und Fusetea
Glas Karaffen
2dl 3dl 5dl 25dl 5dl
3.90 4.30 5.70 430 6.10

FRUCHTSAFTE
Sussmost (Apfelsaft) 30¢ 5.10
Apfel-Schorle 30c 4.90
Apfelwein triib 50cl 5.80
Apfelwein klar 50c/ 5.80
Orangensaft 20¢ 5.10
Tomatensaft 20¢/ 5.10
Traubensaft rot 20¢/ 5.10

HEISSE GETRANKE
Kaffee 4.30
Kaffee Koffeinfrei 4.30
Espresso 4.30
Doppelter Espresso 5.80
Cappuccino 4.90
Latte Macchiato/Chai Latte 4.90
Schale 4.50
Tee 4.30
Verlangen Sie nach unserer Teekarte

Ovomaltine/Caotina 24 4.40
Tee Rum 4c/Rum 8.40

LONG DRINKS
Gin Tonic 12.50
Baccardi Cola 12.50
Vodka Orange 12.50
Whiskey Cola 12.50

BIERE
Lager offen 20cl 4.00
Lager offen 30c 4.40
Lager offen 50cl 5.80
Alkoholfrei Feldschl. 33c 4.90
Alkoholfrei Feldschl. 50c¢ 5.70
Alkoholfrei Weizenfrisch 33¢/  5.00
Schneiders Weisse 50c¢i 7.10
Bugelbier 50c/ 6.30
SPEZIAL KAFFEE
Kaffee Trasch Luz 5.80
Kaffee Zwetschgen Luz 5.80
Seeman's Café 5.80
Fischerkaffee 9.90
Irish Coffee 9.90
Kaffee Marnissimo 9.90
Coretto Grappa 6.90
Kaffee GT 5.90
Schimli Plimli 7.90
APERITIFS 4 cl
Vol %

Campari 23 6.90
Cynar 16.5 6.90
Vermuth weiss (Martini) 6.90
Vermuth rot (Martini) 6.90
Pernod, Pastis, Ricard 2¢l 45  6.90
Portwein rot 20 6.90
Sherry Tio Pepe (dry) 6.90
Sherry medium dry 6.90
Aperol Spritz (Prosecco) 1dl  9.50
Hugo 1dl 8.50
Alkoholfrei

Crodino und Sanbitter ~ 10¢/ 5.70

SCHNAPSE 2 cl
Vol %

Kirsch 375 6.70
Krauter 375 5.90
Pfllimli 41 5.90
Zwetschgen 41 5.90
Williamine Morand 43 7.00
Cointreau 40 840
Himbeergeist (Schladerer) 42  8.40
Grand Marnier 40 840
Abricot Fassbind 41 7.90
Wildkirsch Fassbind 43 11.90
Walderdbeeren Fassbind 43 11.90

LIQUEURS 4 cl
Vol %
Baileys 17 8.40
Amaretto 28 840
SPIRITUOSEN 4 cl
Vol %
Gin Gordon's 375 7.90
Rum Baccardi light 375 7.90
Vodka Eristoff 375 7.90
Scotch
J. Walker Red Label 40 890
J. Walker Black Label 40 12.70
Ballantines 40 890
Chivas Regal 40 13.90
Malt Whisky
Cardhu 40 10.90
Dalwhinnie 43 13.90
Talisker 46 13.90
Craggenmore 40 13.90
Oban 43 13.90
Lagavulin 43 13.90
Glenkinchie 43 13.90
Irish Whiskey
Tullamore Dew 40 890
Bourbon/Whiskey
Jack Daniel's 45  9.90
DIGESTIFS 2 cl
Vol %
Vieille Prune 40 7.90
Magenbitter
Appenzeller 4cl 29 6.90
Fernet-Branca 39  7.90
Ramazotti, Averna 29 6.90
Underberg 44 7.90
Cognac
Bisquit VS 40 7.90
Remy Martin VSOP 40 890
Hennessy VS 40 7.90
Calvados
Calvados 490 6.90
Calvados Hors d'age 42 990
Marc
Marc “Klosterhof” 490  9.90

Grappa und Traubenbrand

Schnaps Brestenberg 40 6.90
Grappa di Brunello 41 7.90
Grappa Reserva 43 9.90



